Marroni-Kakao-Suppe mit Pancetta
Für 4 Personen 
1EL Butter

1 kleine Zwiebel, fein gehackt
500g geschälte Marroni, frisch oder aufgetaut

700ml Gemüsebouillon

100g Pancetta (luftgetrockneter Speck), in Streifen

½ Chilischote, in ganz feinen Ringen, entkernt

30g Zartbitter-Schokolade, grob gehackt

100g Rahm

Die Zwiebeln mit den Marroni und Chili in der Butter dünsten. Gemüsebouillon dazugeben und 20 Minuten bei schwacher Flamme kochen. Pancetta in einer Bratpfanne knusprig braten und in die Suppe geben. Schokolade in der heissen Suppe schmelzen. 
Vor dem Servieren den Rahm flaumig schlagen und unter die Suppe ziehen. Suppe anrichten.
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